ZENTRALE

Kmﬂ M/
PIKANTE GRILLSAUCE

v

VEGAN

Fir alle, die es etwas scharfer mogen: Probiert beim nachsten Grillabend doch mal
unsere pikante Grillsauce!

) il
J4 € I©

Schwierigkeitsgrad Arbeitszeit Anlass

Zutaten fiir 1 Portion:

e 2 EL biozentrale vegane Mayo ohne Zusatz von Ei
e 3 EL biozentrale Ketchup

e 1 EL Paprikapulver (edelsif)

e 1 TL Harissa-Paste

2 EL biozentrale Sojasauce Shoyu

1 Prise Zucker
e Salz

Zubereitung

1. Alle Zutaten gut miteinander verriihren, bis die Sauce eine gleichméfBige orange-rote Farbe hat und mit Salz abschmecken.
2. Servieren und mit frischem Brot, gegrilltem Gemiise, leckeren Bratlingen oder Veggie Burgern genief3en!

WIR WUNSCHEN EINEN GUTEN APPETIT!
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https://www.biozentrale.de/produkt/bratlinge-gemuese/
https://www.biozentrale.de/produkt/veggie-burger-smoky-bbq/

